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Este importante encuentro de talla
mundial servira de preambulo a la
edicion 2022 de Cafés de Colombia
Expo, que vuelve con una oferta
repotenciada tras dos afios sin
realizarse debido a la pandemia.

Por segunda vez en la historia de la

Organizacion Internacional del Café
(OIC), Colombia sera sede, del 3 al 7 de
octubre, de la 134 reunion anual de su
maxima autoridad, el Consejo
Internacional del Café (CIC).

En esta reunion, que congregara a mas de
200 productores y demas representantes
de la cadena de valor del café de todos los
continentes, se prevé la firma de un
renovado acuerdo internacional del café.

“‘Es muy relevante que la Organizacion
Internacional del Café elija como sede de
su reunién anual un pais que se ha
destacado precisamente por la alta
calidad del grano que produce y por el
liderazgo en la voceria de los temas que
interesan a los productores de café de
todo el mundo”, destacé Roberto Vélez
Vallejo, gerente general de la Federacion
Nacional de Cafeteros (FNC).

Compuesto por representantes de los
paises miembros, tanto productores como

importadores, el CIC discute temas
cafeteros, aprueba documentos
estratégicos y analiza las

recomendaciones de odrganos y comités
asesores.

Creada en 1963 bajo los auspicios de
Naciones Unidas, la OIC busca
responder a los actuales desafios del
sector cafetero mundial. La ultima vez
que Colombia albergd la reunién anual
del CIC fue hace 19 afios, en 2003.

Este importante encuentro de talla
mundial servira de preambulo a la
edicion 2022 de Cafés de Colombia
Expo, la feria de cafés especiales mas
importante de América Latina y el Caribe,
que vuelve con una oferta repotenciada
tras dos anos sin realizarse debido a la
pandemia.
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Vuelve Cafés de Colombia Expo

Del 5 al 8 de octubre en Corferias, Cafés de Colombia Expo vuelve a reunir en un
solo lugar a toda la cadena de valor del café, lo que incluye no sdélo la gran
diversidad de cafés unicos y excepcionales que produce el pais, sino un amplio
abanico de bienes y servicios para la industria.

En representacion de las mas de 540.000 familias productoras en Colombia, la feria
es organizada por la FNC y Corferias para exponer lo mejor de una industria que se

renueva y adapta a las nuevas realidades.

El XVI Campeonato Nacional de Baristas, el XI Campeonato Nacional de Catadores
y el VI Campeonato Nacional de AeroPress son eventos ya de gran tradicion en el
marco de la feria que atraen a un gran numero de visitantes, pues son vitrinas para
el talento local y las nuevas generaciones vinculadas a la cadena de valor del café.
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Heroinas de la caficultura

La feria también sera el marco perfecto para “Heroinas de la caficultura”, iniciativa
gue busca destacar el gran aporte de las mujeres a la caficultura del pais, para lo
cual tres dignas representantes, en las categorias de calidad, sostenibilidad
ambiental y liderazgo, recibiran un reconocimiento.

Haciendo frente a la adversidad desde los 12 afios ante la pérdida de sus padres y
su abuela, Rosaura Zapata, de Jambald, Cauca, es una caficultora que desde joven
se ha destacado por su liderazgo y trabajo comunitario.

En el municipio de Santa Marta, en el Magdalena, Mildred Niebles es una catadora
Q Grader gque destaca por la muy alta calidad que ha sabido imprimir tanto al grano
qgue produce en su finca como al de otras comunidades que ella evalla para
certificar, mientras que Magola Ramirez, caficultora de Villamaria, Caldas, es una
consagrada lideresa ambiental que entre otros logros ha liderado la siembra de
15.500 arboles nativos desde 2017.

Trazabilidad a detalle con realidad virtual

La feria también es el escenario perfecto para mostrar los mas recientes hitos en
materia de innovacién, como una linea de cafés de alta trazabilidad lanzada por la
marca Juan Valdez.

Gracias a tecnologias de vanguardia como la cadena de bloques (blockchain), la
linea de ediciones especiales “Trazando la ruta del café” pone énfasis en la
trazabilidad y transparencia de la cadena de suministro para que el consumidor
conozca la historia excepcional detras de cada café, siempre con el compromiso de
los productores con la mas alta calidad.

Ademas de la tecnologia de cadena de bloques también entran en juego el internet
de las cosas, drones, sensores y realidad virtual, que permiten recopilar informacion
verificable y trazable de cada etapa del proceso. Leer mas


https://federaciondecafeteros.org/wp/listado-noticias/oic-realiza-por-segunda-vez-en-su-historia-reunion-anual-en-colombia/

Noticias de Juan Valdez

Juan Valdez envia por primera vez
café colombiano al espacio
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Fotografia captada a 85,301 pies de altura (26 km)

En un hecho sin precedentes y con motivo de la conmemoracion del Dia Internacional

del Café, Juan Valdez cruza las fronteras de la Tierra y pone su producto insignia en
orbita para demostrar al mundo que su objetivo no es solo ser el café de todo un pais,
sino del planeta entero.

Este lanzamiento, nunca antes realizado por otra compania de café, se produce luego de
tres meses de planeacion y trabajo junto a la Aeronautica Civil Colombiana y el joven
cientifico Faber Burgos, quienes acompanaron el proceso de lanzamiento.

“ “Esta conquista espacial pone en orbita el aroma de nuestro
cafe y se convierte en un maravilloso legado de Colombia para
el planeta. Estamos inmensamente felices por alcanzar este hito
en la historia, ya que demostramos, una vez mas, que el

proposito de Juan Valdez no tiene limites y que cuando
sofiamos con conquistar el mundo, trabajamos incansablemente
para consequirlo”, expresa Domeénico Barbato, vicepresidente
de marketing y comercial de Juan Valdez.

Para lograr este vuelo espacial, la compafia decide realizar el lanzamiento desde las
montafias cafeteras del municipio de Palestina (Caldas), a través de un globo
aerostatico, que integra una camara y un GPS Satelital, los cuales cumplen la tarea de
documentar el recorrido de salida y retorno del café a la Tierra.

“‘Nos llena de orgullo saber que con este hito histérico estamos poniendo el nombre de
Colombia en lo mas alto. Por esta razén, desde la compafia, hemos decidido hacer una
gira con este ‘café espacial’ en los proOximos meses para contagiar, a los visitantes de
nuestras tiendas en el mundo, con la alegria que nos genera este triunfo de llegar al
espacio”, afiade Lina Hoyos, directora de mercadeo de Juan Valdez.

Con este nuevo logro, Juan Valdez ratifica su compromiso de seguir llevando el nombre
de Colombia a todos los rincones dentro y fuera del planeta, enalteciendo la labor de las
mas de 540 mil familias caficultoras, quienes dia a dia se esfuerzan por entregar al
mundo el mejor café premium del pais.

Acerca de la marca Juan Valdez®

La marca Juan Valdez ® es la unica marca de café de relevancia internacional que
pertenece a productores de café. En 2002 la Federacién Nacional de Cafeteros de
Colombia, organizacién sin animo de lucro que representa a mas de 540.000 familias
productoras de café, cred la marca Juan Valdez® para tiendas de café y negocios de valor
agregado, nombradas asi por el icono que por mas de 50 afios ha representado al café
colombiano en el mundo. Tras la popularidad y aceptacion de la marca en tiendas se inicio
la distribucién de los productos Juan Valdez ® en otros canales del mercado colombiano e
internacional. Mas informacion en www.juanvaldezcafe.com



http://www.juanvaldezcafe.com/
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Como una forma de contribuir al empalme generacional

80 jovenes caficultores del
Magdalena se forman en catacion
con apoyo de 4C

s
o —
.

S|

Para contribuir al empalme generacional, 80 jévenes caficultores del Magdalena se

forman en un curso tedrico-practico de catacion que hace parte de un proyecto que la
Federaciéon Nacional de Cafeteros (FNC) ejecuta con apoyo de 4C para mejorar las
condiciones de vida de pequefos productores en el departamento.

El curso, que cuenta también con el apoyo de Almacafé y la Fundacion Manuel Mejia
(FMM), desarrolla en los productores competencias técnicas centradas en la
comercializacion de un grano de alta calidad.

Esta actividad busca volver mas atractivo el sector cafetero a los ojos de los jovenes
productores, segun se pudo identificar a partir de los intereses planteados por ellos
mismos para asi fortalecer el empalme generacional.

“Este proyecto y el curso me han parecido geniales, me gustdé mucho la catacion, nunca
habia tenido oportunidad de tener un curso asi y fue muy enriquecedor aprender sobre
el cuerpo del café, los aromas, su origen y diferentes perfiles”, reconocidé Rosa Angeélica
Alfonso, una de las beneficiarias.

“El curso de calidad de café nos lo pidieron los jévenes beneficiarios del proyecto por la
importancia de este tema en sus fincas. Esta actividad hace parte del proyecto que
ejecutamos con la FNC y que es cofinanciado por KFW y Melitta, tostador aleman”,
explico el director de 4C, Norbert Schmitz.
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“El objetivo general del proyecto es mejorar la calidad de vida de los productores en el
Magdalena, brindar mas oportunidades a los jévenes y conectar los beneficiarios con el
mercado europeo. Implementar proyectos de este tipo es una buena estrategia, pues se
combinan actividades educativas, capacitaciones y trabajo en campo con oportunidades
comerciales que representan un mayor ingreso para los productores”, afiadié Schmitz.

Estructura del curso

El curso hibrido esta dividido en dos partes: una tedrica, que se hara de forma
virtual en la plataforma de la FMM para que los jovenes adquieran conceptos
claros, y una practica-presencial para afianzar lo aprendido, que se llevé a cabo
el 27 y 28 de septiembre en las instalaciones de Almacafé Santa Marta, capital
del Magdalena.

La parte practica del taller contd con el acompafamiento del director de 4C vy
parte de su equipo, quienes ademas aprovecharon su visita para conocer
avances del proyecto conjunto ejecutado por la FNC.

La fase practica del curso consto de tres modulos que permitira a los jovenes
productores: 1. Conocer las bases de la evaluacion sensorial de forma practica e
interactiva, 2. Adquirir la capacidad de diferenciar aspectos sensoriales del café,
y 3. Fortalecer una vision comercial que les permita ser mas competitivos al
entender la dinamica del mercado.

Las lecciones incluyen conceptos generales sobre catacion de café, preparacion
de muestras para analisis sensorial y prueba de sabores basicos, para lo cual
sera de gran ayuda un kit recién desarrollado por Almacafé que facilita distinguir
defectos (quimico, reposo y terroso) y notas (chocolate, dulce y floral) del grano.
Al final del curso, que se desarrollara a lo largo del mes con 8 horas de
formacion virtual y 8 horas de practica, los estudiantes recibiran un certificado de
participacion de la FMM.
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Con el apoyo de la Federacidon Nacional de Cafeteros

Esperanza de Colombia, cumple 4 anos
reviviendo los origenes cafeteros del
Caqueta y Rosario Narino
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Nespresso trabaja de la mano de entidades publicas y privadas para
asegurar un impacto integral y a largo plazo en las comunidades
caficultoras. En Colombia trabajan con la Federacion Nacional de
Cafeteros a traves de USAID, ACDI/VOCA y Fintrac y con el respaldo
del GIZ, la fundacion Howard G. Buffet y Solidaridad.

Gracias a su exclusivo programa Reviving Origins, Nespresso presenta Esperanza de

Colombia, un café de temporada traido especialmente desde los cafetales de Caqueta y
El Rosario Narifio, zonas del pais simbolos de resiliencia y calidad en la industria
cafetera.

Por casi 50 afos Colombia estuvo sumergida en el conflicto armado, lo que significd
para muchos caficultores abandonar sus tierras en contra de su voluntad, haciendo que
el oficio del café casi desapareciera en diferentes regiones del pais. Sin embargo, en
2016 gracias al acuerdo de paz, Nespresso vio la oportunidad de trabajar con
caficultores locales para revivir uno de los cafés mas excepcionales a través de Calidad
Sostenible AAA el programa de abastecimiento de café de la marca que preserva la
mejor calidad de los granos, mejora los ingresos de los caficultores y fomenta practicas
de agricultura regenerativas.

A través de su programa Reviving Origins, lanzado en 2017, Nespresso busca fortalecer
la produccion de café en las regiones del mundo que estan bajo amenaza, ya sea por el
cambio climatico, las malas practicas agricolas, las dificultades econdmicas o el conflicto
armado. Reviving Origins hace parte integral del Programa de Calidad Sostenible
Nespresso AAA™, con el cual, la marca planea invertir un total de 10 millones de francos
suizos durante un periodo de cinco anos (2019-2023).

"El café es el alma de comunidades enteras en todo el mundo. En
muchas regiones, el cultivo de café estd amenazado por razones
como el cambio climatico, los conflictos y una economia global
cambiante. A través del programa Reviving Origins, Nespresso

brinda apoyo a las areas de cultivo de café en dificultades y ayuda
a dar nueva vida a las economias locales y lo que es mas
importante, a las comunidades cafeteras de estas regiones" dice
Guillaume Le Cunff, CEO de Nespresso.




UN CAFE QUE DA ESPERANZA A COLOMBIA

En Colombia, Nespresso ha estado trabajando con los agricultores a través del
Programa Calidad Sostenible AAA™ desde 2004, brindando capacitacion en agronomia y
finanzas, para impulsar la productividad, la sostenibilidad y la calidad del café. Los
agricultores colombianos se han beneficiado de diversas iniciativas, como el
establecimiento de un nuevo centro comunitario de procesamiento de café cofinanciado
por Nespresso en el municipio de Jardin, Antioquia, desde el 2010. Lo cual, ha permitido
a los caficultores aumentar el volumen de café de alta calidad AAA, asegurar una prima
mas alta y aumentar sus ingresos. El programa proporciona apoyo para reconstruir los
medios de vida sostenibles para los agricultores y sus comunidades, al tiempo que
preserva el futuro de algunos de los cafés mas raros y exquisitos del mundo.

Actualmente, en la region de Caqueta y El Rosario Narifio Nespresso trabaja con 980
fincas de pequefios agricultores que son apoyadas por agrobnomos, quienes les brindan
capacitacion y experiencia para mejorar la calidad y productividad del café, ademas de
establecer practicas agricolas sostenibles.

Desde su lanzamiento, el programa Reviving Origins ha representado un éxito
significativo en Caqueta, Colombia, en donde la produccion de café habia estado
amenazada en los ultimos afos. Con este proyecto Nespresso ofrece formacion continua
a los caficultores, para garantizar la calidad del café, asi como, brindar asistencia técnica
gratuita a través de su red de ingenieros agronomos. También ayuda a mejorar los
desafios de infraestructura que existen en estas areas, mediante la construccion de
molinos humedos o ayudando a establecer cooperativas de café.

[ Federacion Nacional de Cafeteros @ @FedeCafeteros - 1h

=.~?-§—_‘= Gracias a su exclusivo programa Reviving Origins, @Nespresso con el apoyo
de @FedeCafeterns presenta Esperanza de Colombia, un café de
temporada traido desde los cafetales de Caquetd y EIl Rosario Narifio,
zonas del pais simbolos de resiliencia y calidad en Ia industriz cafeters.
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Acerca del programa Reviving Origins

Nespresso descubridé por primera vez el potencial de revivir un café olvidado cuando se
aventuré a Sudan del Sur en 2011. La edicién limitada suluja ti SUDAN DEL SUR se
convirtiéd en la segunda exportacion del pais después del petroleo en 2015 y 2016, y
ayuddé a diversificar la base econdémica de la nacion mas joven del mundo. En
2016, Nespresso lanzo las ediciones limitadas AURORA de la PAZ, su primer café de la
region de conflicto de Caqueta, Colombia, y CAFECITO de CUBA el primer café cubano
en llegar a los Estados Unidos en mas de cincuenta anos. En 2019, Nespresso lanz6
oficialmente su programa Reviving Origins junto con nuevos cafés de origen unico del
este de Zimbabwe - TAMUKA mu ZIMBABWE - y Caqueta, Colombia - ESPERANZA de
COLOMBIA - seguidos por CAFECITO de PUERTO RICO apoyando la reconstruccion
del cultivo de café en Puerto Rico después de los huracanes Irma y Maria en 2017.



https://twitter.com/FedeCafeteros/status/1575858240318951425

La experiencia de un catador desde hace 29 anos

“El café permite percibir y entender
el mundo”: Rodrigo Alarcon
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Tomo bastante café, entre seis y

ocho tazas diarias, a cualquier hora del
dia, desde temprano en la mafiana
hasta tarde en la noche, me he
acostumbrado a consumirlo. Es rico
probar un buen café, saborearlo,
degustarlo y entender que es el
esfuerzo de muchas personas que lo
producen”.

Asi comenzd su relato Rodrigo Alarcon,
un catador que lleva 29 evaluando la
calidad del café. Actualmente trabaja en
Almacafé, en la oficina de calidad. Es
ingeniero  quimico 'y administrador
publico.

De acuerdo con Alarcon, el proceso de
convertirse en catador de café no es
metodologico. “No hay una estructura
académica formal, porque no hay
evaluacion sensorial especifica para cafée,
sino que hay elementos basicos a partir
de los cuales es posible especializarse y
asi generar sus propios caminos de
evaluacion”, afirmo.

Conociendo los sabores

Asegura que en sus inicios como
catador estuvo aproximadamente un
afio familiarizandose, evaluando vy
conociendo de sabores de café y otros
detalles particulares.

“‘Después de hacer este recorrido,
conociendo café de Colombia, sus
atributos, caracteristicas y observando
gué se evaluaba, cOmo y por qué,
comencé a dar conceptos de calidad”,
sostuvo el experto

Y es que ser catador va mas alla de
acudir a una degustacion. El catador
es el responsable de asegurar la
calidad del café en varios estadios de
la produccion.
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Su figura es importante en el control
de calidad de las marcas para
garantizar una homogeneidad de sabor
y aroma, segun lo aseguran los
expertos en el area.

Este experimentado catador asegurd que
el proceso no es rapido. “Luego de algun
tiempo descubri que la matriz café, desde
el punto de vista quimico, es muy
compleja; ademas, no es como oOtros
productos agricolas en donde, salvo por
un par de excepciones, en dos o tres
meses una persona adquiere la
capacidad y el entrenamiento para poder
evaluar todos los atributos sensoriales.
En mi caso, primero fue lo practico y
después fui descubriendo la quimica y la
fisica de todos estos sabores que se
presentan en el café”.

‘La fortuna me ha sonreido al conocer
representantes del café de diferentes
paises. En el area en donde trabajo
tengo contacto con clientes de la
Federacion Nacional de Cafeteros vy
representantes del café de todo el
mundo. Con todo este relacionamiento
uno empieza a entender qué le gusta y
gqué no”.

“Adicionalmente he tenido la
oportunidad de viajar a diferentes partes
del mundo en misiones técnicas. En
esas visitas se incluye la evaluacion
sensorial de la que hacen parte otros
aspectos, como por ejemplo la parte
comercial”, explico.
Suavidad y aroma, diferenciadores
colombianos

Con todas estas experiencias en diferentes
lugares del mundo, sin duda se encuentran
diferencias y se hacen comparaciones de
lo que se encuentra en nuestro pais y lo
gue estd en el exterior en cuanto a café.
Leer mas

Fuente: EI Nuevo Siglo


https://www.elnuevosiglo.com.co/articulos/09-22-2022-traves-del-cafe-se-puede-percibir-y-entender-el-mundo?fbclid=IwAR0piNKaJGWHLRA7rVccok6p_4K5Q_xnWNwKoRB8XBHtnDwhWDm9yFEWR-s
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tN TU RECORRIDO PUR LA EXPU
TE ESPERAMOS EN NUESTRO
STAND INSTITUCIONAL

Nuestros companeros de los Comités
Departamentales nos contaran como en la FNC

HACEMOS UN MUNDO
+ SOSTENIBLE

ATRAVES DE Lo MEJOR DE Cofonrbia
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Shows gastronémicos de
Buencafé, trivias, concursos,
y la invitacidon a que juntos le

pongamos color a nuestro
mural de la sostenibilidad.

Ui PROGAFES

Almacafé, Innovacion y
Procafecol nos tienen preparada
la maravillosa experiencia de
visitar una finca cafetera a
través de realidad virtual.

iTodo esto y mucho mas,
te esperamos!

CAFESDECOLOMBIAEXPO0.COM




